INNOFRITT

Qualitats- Frittierol
Frittierol- Testgerate
Frittierol- Filter
Fritteusenreiniger
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Frittieren ohne Fettgeruch!
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Brat- & Frittierol*

DIE Alternative zu gehérteten Fetten,
stabile Qualitat zum giinstigen Preis
mit verlangerter Standzeit

Premium Frittierol*
mehrfache Standzeit, mit High Oleic,
krosse Produkte auch in frischem Ol

Universal Frittierol*
feines Frittieraroma, gute Sensorik,
weniger Frischdl durch lange Standzeit

* Ohne chemische Zutaten, ohne Gentechnik
und ohne Fettgruch, ungehartet, cholsterinfrei.

Deutlich langere Nutzungsdauer bei Anwendung §
des INNOFRITT-Systems fiir optlmales Frittieren!

NNOFRITT F

Gunstiger Frittierl Handfilter
sauberes Ol fiir bessere Qualitat

INNOFRITT

INNOFRITT R

Fritteusenreiniger Konzentrat,
1 Liter hochalkalischer Reiniger

Frittierol Messgerate
Sicherheit in Ihrer Hand

Amanost GmbH INNOFRITT
D-99510 Apolda Utenbacher Grund 125a
o 36 44 - 6 51 95 72 www.innofritt.de [ =



	Seite1
	Seite2

